
男　　　　  73,366 人
女　　　　  82,151 人
計　　　　155,517 人

世帯数　  71,001 世帯

【広報誌が届かない人は（公社）川西市シルバー人材センターへ連絡を　フリーダイヤル 0120（586）189（平日の午前９時―午後５時半）】
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次の空欄（○の中）を埋めてください。
１：特集　文化〇術の灯を守る　２：〇前の歩行者に最新情報を提供

　クイズ正解者の中から Cake & Bread  Poo の焼き菓子の詰め合わせを 5 人に差し上げます（正解者多数の場合
は抽選。当選者のみに送付します）。応募方法：市ホームページ（右の２次元コードからアクセス可）
から必要事項を送信するか、はがきにクイズの答え、住所、氏名、年齢、電話番号、興味のあった記
事と感想を書き、５月 10 日㈫（消印有効）までに〒 666-8501・広報広聴課「クイズ」係へ。
※４月号の正解は（医）（舞）で、124 件の応募がありました。　

―
―
パ
テ
ィ
シ
エ
に
な
っ
た
理
由
を
教
え
て
く
だ
さ
い
。

　
も
と
も
と
は
短
大
で
美
術
を
学
ん
で
い
ま
し
た
が
、
授
業

で
ケ
ー
キ
の
デ
ザ
イ
ン
に
携
わ
っ
た
こ
と
が
き
っ
か
け
で
細

工
菓
子
に
興
味
を
持
ち
ま
し
た
。菓
子
専
門
学
校
に
進
学
し
、

細
工
菓
子
や
パ
ン
、
焼
き
菓
子
の
技
術
を
習
得
し
て
、
15
年

前
に
主
人
と
今
の
場
所
で
店
を
開
き
ま
し
た
。

―
―
ど
の
よ
う
な
思
い
で
「
ジ
ャ
パ
ン
ケ
ー
キ
シ
ョ
ー

2021

」に
参
加
を
決
め
ま
し
た
か
？

　
コ
ロ
ナ
禍
で
今
後
や
り
た
い
こ
と
が
で
き
な
く
な
る
か
も

し
れ
な
い
と
感
じ
て
い
ま
し
た
。
店
の
営
業
と
両
立
さ
せ
る

こ
と
は
大
変
で
し
た
が
、
学
生
の
頃
か
ら
憧
れ
て
い
る
舞
台

で
輝
き
た
い
と
い
う
強
い
思
い
が
あ
り
、
挑
戦
す
る
こ
と
に

決
め
ま
し
た
。
店
の
営
業
終
了
後
に
少
し
ず
つ
、
約
10
カ
月

か
け
て
完
成
さ
せ
、
大
会
に
臨
み
ま
し
た
。

　
金
賞
を
受
賞
し
て
か
ら
は
、
新
聞
や
広
報
誌
で
取
り
上
げ

ら
れ
た
こ
と
も
あ
り
、
予
想
以
上
の
反
響
が
あ
り
ま
し
た
。

お
客
様
か
ら
「
お
め
で
と
う
」
と
声
を
掛
け
て
い
た
だ
き
、

ま
る
で
自
分
事
の
よ
う
に
喜
ん
で
く
れ
る
姿
を
見
て
、
地
域

の
人
に
支
え
ら
れ
て
い
る
ん
だ
と
実
感
し
ま
し
た
。

―
―
地
域
の
洋
菓
子
店
と
し
て
取
り
組
ん
で
い
る
こ
と
は
あ

り
ま
す
か
？

　
市
内
の
特
別
養
護
老
人
ホ
ー
ム
に
、
近
隣
で
採
れ
た
イ
チ

ゴ
を
使
っ
た
バ
バ
ロ
ア
を
提
供
し
て
い
ま
す
。
最
近
見
掛
け

な
く
な
っ
た
ス
イ
ー
ツ
を
見
て
、
入
所
者
に
懐
か
し
い
と
感

じ
て
も
ら
い
た
か
っ
た
ん
で
す
。
ま
た
、
市
内
の
幼
稚
園
か

ら
誕
生
日
ケ
ー
キ
を
受
注
し
て
い
ま
す
。
ア
レ
ル
ギ
ー
の
あ

る
子
ど
も
に
配
慮
し
て
、
一
人
一
人
に
合
わ
せ
て
作
っ
て
い

ま
す
。

―
―
今
後
の
目
標
を
お
願
い
し
ま
す
。

　
人
と
の
つ
な
が
り
を
大
切
に
、
地
域
に
親
し
ま
れ
る
洋
菓

子
店
と
し
て
続
け
て
い
き
た
い
で
す
。
ま
た
、
イ
ギ
リ
ス
で

開
催
さ
れ
る
細
工
菓
子
の
コ
ン
ク
ー
ル
で
私
の
師
匠
が
金
賞

を
受
賞
さ
れ
て
い
る
の
で
、私
も
大
舞
台
で
輝
き
た
い
で
す
。

柳  眞季子さん

やなぎ き

　萩原台西の洋菓子店「Cake & Bread  P
プ ー

oo」のパティシエ。洋菓子細
工の技術を競う国内最大規模の作品展「ジャパンケーキショー 2021」
で金賞を受賞。

①ケーキは販売用ではなく展示用のもの。撮影時のみマス
クを外す②「ジャパンケーキショー 2021」で受賞した、ほ
ぼ砂糖だけで作られた高さ約１㍍のケーキ③地域の農家と
企業と協力して作った、老人福祉施設へ納品しているイチ
ゴのババロア。５月初旬まで店頭でも購入することができ
る④夫婦で店を営業。地域で親しまれ、多くの客が訪れる

強い思いで夢をつかんだパティシエ

後悔しないために
やりたいことに挑戦する

②

③ ④

こま

パティシエ

①


