
「中学校給食に関する思い」アンケート集計及び検討結果【１施設面】　

R元.10.9現在

№ 意見・要望の分類 意見・要望の内容 検討結果
意見・
要望
件数

1
衛生管理、衛生基
準について

・食中毒や異物混入がおこらないように衛生管理を徹底してほしい
（センターは食中毒のリスクが高い）
・衛生管理に配慮した施設にしてほしい
・配送段階での管理の徹底
・運ぶ距離を短くし、食中毒予防に努めてほしい
・調理従事者の検査をきちんとしてほしい

・安全安心な学校給食が
実施できるよう、確実な
衛生管理体制が構築でき
る施設を建設し、ハサッ
プの概念に基づく高度な
衛生管理を実現します。

86

2 見学について

・社会見学ができれば感謝して食べられる
・いつでも見学ができる施設にしてほしい
・定期的に保護者の見学ツアーなど
・ガラス張りで外から見えるような施設にしてもらいたい

・給食センター内に、見
学室、会議室、調理実習
室を兼ねた多目的室を設
置し、センター内の見学
や試食、食育啓発のため
の事業等を実施する予定
です。

46

3 実習について ・調理体験会などがあるとよい 同上 2

4 試食について
・試食や飲食可能な食堂コーナーを作ってもらえるとありがたい
・試作会を開いてほしい
・試食会を毎年してほしい

多目的室を利用した試食
会の実施について検討し
ます。

35

5 災害時について

・災害時に使用できると安心（耐震性能等）
・自家発電や蓄電システムを備えてもよい
・災害時の食事（炊き出し）の提供の拠点
・配送ができなくなった時の対応をしっかりしてほしい

・耐震性能につきまして
は、学校施設と同じレベ
ルの構造を指定し、一時
的な停電が給食に影響し
ないよう自家発電を設置
する予定です。

8

6 付帯事業について
・長期休暇時にネットからの給食の宅配サービスがあれば、試食として
利用したい

・長期休業期間中の施設
活用については、中学校
給食実施に影響しない範
囲で事業者に提案をゆだ
ねており、特に留守家庭
育成クラブへの有効利用
について、提案を求めて
います。

1

7 アレルギー対応室 ・アレルギー対応の専用室を設けてほしい
・給食センター内にアレ
ルギー対応のための専用
の調理室を設置します。

2

8 その他

【コスト】
・コスト面を考えて作ってほしい（無駄なスペースに費用をかける必要
はない）
・コストが上がっても安心安全な施設
・コストがかかるので、センター方式が良い

【センター】
・調理員が快適に安全に作業できる働きやすい施設であってほしい
・セキュリティをしっかりしてほしい（部外者の進入禁止、防犯カメラ
設置など）
・地域に開放されたスペースとしての運用
・センター方式なら１か所にまとめるのではなく市内数カ所にセンター
を設置する
・センター方式は、保護者や第三者の目が届きにくく、不安（衛生面・
味・食材）
・ご飯だけでも各学校で炊いてほしい
・それぞれの中学校の給食室で調理できるところから取り組む
・自校方式や近隣の学校で調理してほしい
・川西南中のグラウンドを奪うことに反対
・個々に合わせた配膳室の設置
・配膳室を各階に設置

・民間事業者のノウハウ
を活用し、最大限のコス
ト抑制を図りながら、よ
り効率的で良質な学校給
食を実現します。
・川西南中第2グラウン
ドに給食センターを建設
し、市内7中学校に配送
、各中学校に配膳室を設
置します。
・給食センターでは、労
働安全衛生にも配慮した
施設で、機械警備や監視
カメラによる危機管理体
制を整えます。
・給食センター内に炊飯
室を設置します。

57

※ ※ハサップ（HACCP)…食品衛生上の危害の発生を防止するために特に重要な工程を管理するための取組 計 237
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