
材料名 主原料の主な産地

精白米 兵庫県

牛乳 秋田県、栃木県、兵庫県

牛乳（調） 北海道、愛知県

合挽肉（4.8） 岩手県、北海道

牛肉（スライス） 群馬県、石川県、新潟県等

牛肉(細切) 兵庫県、タイ、香川県等

牛肉（角） 兵庫県、大阪府、長崎県　等

豚バラ（スライス） 兵庫県、長崎県、宮崎県、等

豚肉（スライス） 兵庫県、長崎県、宮崎県、等

豚肉（角） 兵庫県、長崎県、宮崎県、等

豚肉（短冊・小） 兵庫県、長崎県、宮崎県、等

豚肉（細切） 兵庫県、長崎県、宮崎県、等

豚挽肉 新潟県、タイ、オーストラリア等

鶏手羽先（だし用） 栃木県、北海道、南米等

鶏挽肉（粗） 兵庫県、岡山県、長崎県　等

鶏もも(皮付若10) 兵庫県、岡山県、長崎県　等

鶏肉（若５） 兵庫県、岡山県、長崎県　等

鶏肉（若10） 兵庫県、岡山県、長崎県　等

鶏肉（ささみ・カツ） 兵庫県、岡山県、長崎県　等

鶏卵 兵庫県　等
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＜小学校・中学校共通＞

【０】　精米・牛乳・精肉・鶏卵　（配合内容表に記載していないもの）(1～3月分)

備考

料理に使用する牛乳

牛肉と豚肉を１：１に合わせ、直径４．８mm
の大きさに挽いたもの

鶏肉を直径４．８mmの大きさに挽いたもの

若鶏の肉を１切れ５ｇの大きさにカットした
もの

若鶏の肉を１切れ１０ｇの大きさにカットし
たもの



材料名 主原料の主な産地 内容表で記されている物資名＜商品名＞ ページ番号

トックもち 秋田県、栃木県、兵庫県
トックもち
＜国産米ミニトック１ｋｇ＞

P-1

あずき 北海道、愛知県 大納言小豆＜大納言小豆＞ P-2

しぼり黒豆（個装） 岩手県、北海道
しぼり黒豆（個包装）
＜やわらか黒豆＞

P-3

いり大豆（個装） 北海道
いり大豆（個装5g）
＜福豆　ミニパック＞

P-4

いよかん 群馬県、石川県、新潟県等 いよかん＜伊予柑＞ P-5

味つけのり（韓式） 兵庫県、タイ、香川県等
味つけのり（韓式）
＜韓国海苔8切4枚＞

P-6

いわし（一口・冷） 千葉県、北海道 いわし（一口）＜イワシカット＞ P-7

ぶり(角・冷) 長崎県 ぶり(角・冷)＜ブリ角/皮無＞ P-8

かに（冷） 北海道、鳥取県、兵庫県等
かに
＜紅ズワイガニ棒肉（SVP）国産
QS3段＞

P-9

いのしし肉 広島県、兵庫県 猪肉もも＜猪肉モモカット＞ P-10
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＜小学校＞

【１】　トックもち～いのしし肉



材料名 主原料の主な産地 内容表で記されている物資名＜商品名＞ ページ番号

トックもち 秋田県、栃木県、兵庫県等 トックもち〈国産米ミニトック１kg〉 P-1

すいとん（冷） 北海道、愛知県 すいとん（冷） P-2

米粉ワンタン 岩手県、北海道 米粉ワンタン P-3

米粉マカロニ（ハート） 群馬県、石川県、新潟県等 米粉マカロニ（ハート） P-4

しぼり黒豆（個包装） 兵庫県、タイ、香川県等
味つけのり（韓式）
＜韓国海苔8切4枚＞

P-5

寒天（粉）
南米、地中海沿岸、　　　　
東アジア等

寒天　〈伊那寒天　Ｓ－６〉 P-6

さわら（角・冷） 韓国
さわら（角・冷）　　　　　　　　　　　　
〈さわら皮つき2ｃｍ角切り〉

P-7

ぶり（60g・冷） 鹿児島県、長崎県 ぶり（60ｇ・冷）〈ぶり60ｇ〉 P-8

わかさぎ（冷） カナダ わかさぎ（冷）〈冷スメルト〉 P-9

いわし（開・40g・冷） 北海道、千葉県 いわし（開・40g・冷）〈いわし開き〉 P-10

鯨肉（冷） 北西太平洋
冷凍鯨肉　角切り（2cm角）　　　　　　　　　　　　　　
〈冷凍鯨肉　角切り（2cm角）〉

P-11

いのしし肉 広島県、兵庫県 猪肉もも　〈猪肉モモカット〉 P-12

米粉チキンカツ（冷） 熊本県、大分県、山口県等
ポテトとお米のささみカツ60g　　　　　　　　
＜ポテトとお米のささみカツ60ｇ＞

P-13

ひなあられ 新潟県、タイ、オーストラリア等
ひなあられ　　　　　　　　　　　　　　　
〈ミツオ　ひなあられつどい〉

P-14

こつぶ大福（冷） 栃木県、北海道、南米等 こつぶ大福〈こつぶ大福〉 P-15

おはぎ（冷）
北海道、アメリカ、　　　　　
南アフリカ等

おはぎ P-16

酒かす 日本、ブラジル等 酒かす200g袋〈灘仕込生板粕200g〉 P-17
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＜中学校＞

【１】　トックもち～酒かす


